Vorspeisen

Vitello Tonnato 16,-
Rosa gebratenes Kalbfleisch / Thunfischsauce / Zitronengel / Kapern

Marinierte Rote Riiben 14,-
Ziegenfrischkise Creme / Apfel / Verjus / Walniisse

mit ahornglasiertem Hiihnerfilet 18,-
Geriducherte Lachsforelle 18,-

GurkenTatar / Dillcreme / Zitronengel / Kaviar

Suppen

Kriftige Rindsuppe 6,-
Wurzelgemtise - wahlweise mit Frittaten oder Grie3nockerl

Wiener Suppentopf 9,-
Rindsuppe / gekochtes Rindfleisch / GrieBnocketl / Frittaten / Wurzelgemuse

Paprikacremesuppe 8,-

ZiegenfrischkiseCreme / Croutons

Salate

Bunter Gartensalat 5,-

Knackige Blattsalate / SaisonalGemuse / Hausdressing

Erdipfel - Gurkensalat 6,-

Salatteller mit gegrilltem Halloumi 14)
bunter Blattsalat / Gemiise / Granatapfelkerne / gerstete Pinienkerne / HonigBalsamicoDressing

Salatteller ,,Vichyssoise* 14,-
bunter Blattsalat / Kriuterdressing / buntes Gemiise / gebackenes Ei

Hauptgerichte

Wiener Schnitzel vom Kalb
Erdipfel - Gurkensalat

Zweierlei vom gekochten Rind
Tafelspitz und Schulterscherzel / Erdipfelschmarrn /

Whurzelgemitise / Apfelkren / Schnittlauchsauce / Cremespinat

Gebackene Hiithnerkeule (ausgelst)
mit Erdipfel-Gurkensalat

Geschmorte Schweinsbackerl
TruffelErdapfelpuree / gegrilltes Wurzelgemuse / Kalbsjus

Maishuhn Supréme gegrillt

mit Triuffelnudeln

Gebratenes Lachsforellenfilet
cremige SafranTagliolini / Fenchel / Zucchini

RibEye Steak ,,Café de Paris*
CafédeParisButter / Kalbsjus / Steak Fries / Grillgemuse

Gerostete Kalbsleber in Zwiebelsauce
mit Erdédpfelpiree

Gebackene Kalbsleber
mit Erdapfelptiree

Thai Gemiisepfanne mit duftendem Jasminreis
mit Hiithnerfleisch

Beluga Linsen
Cremige Linse / gebratene Kriuterseitlinge / MisoButter

Desserts

Caffe Créme Briilée
Kandierte Orangen / Schokoladenraspeln / Vanilleeis

Affogato

Kriftiger Espresso / Vanilleeis / Karamellsauce / Mandelgebick

Optional mit 2 cl Kaffeelikor

Salzburger Nockerl
Wartezeit nach Absprache
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